Z3omm

TRESBOMM-FOODS
IMPORTANTE: o produto apresentado neste material € comercializado pela Tresbomm Comércio e Exportacdo de Gréos
Ltda, inscrita no CNPJ 15.660.513/0001-04, sediada na Rua Dom Pedro I, 1190, Centro, Palotina, Parana, CEP 85950-000,
e produzido pela Kaefer Agro Industrial Ltda, inscrita no CNPJ: 84.874.726/0015-49, sediada na Rodovia BR 277 - Km 451,
S/N, Vila Industrial, Laranjeiras do Sul, Parana, CEP 85303-495. Informagdes adicionais sobre nossa empresa podem ser
obtidas no website tresbomm.com.br.

FICHA TECNICA - PADRAO DE QUALIDADE DE PRODUTO PETTCAJI1BL20

Descrico SIF: TOUCINHO DE SUINO SEM PELE Destino: mercado interno
Tipo de Produto: suino Marca: TresBomm Foods Average: 664122

Cadigo frigorifico: 3930 - 664122 = Formato Data: DD/MM/AAAA Peso Lig. Emb.: 20 kg
Cadigo interno: 581

Validade: 365 dias Referéncia do Produto: abate normal N° de Registro: 0282/119
Edata: 3930 EAN 13: 7898970829638 NCM: 02091011

Padrao fotografico do produto (ilustrativo):

e Toucinho lombar sem pele
e Produto embalado em embalagem primaria e etiquetado
e Produto final embalado em pallet de 500 a 1.000 kg

ALERGENICOS:
Nao contem nenhum ingrediente com grau alergénico, de acordo com a RDC N° 26, de 2 de julho de 2015.

INSTRUCAO DE PREPARO E CONSUMO:
e Este alimento se manuseado incorretamente ou consumido cru pode causar danos a saude;
¢ Mantenha refrigerado ou congelado, descongele somente no refrigerador ou ho micro-ondas;
e Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos;
o Lave com agua e sabao as superficies de trabalho (Incluindo as tabuas de corte), utensilios e maos
depois de manusear o produto cru;
¢ Consuma somente apos cozido, frito ou assado completamente.

NOMENCLATURAS INTERNACIONAIS DO PRODUTO
Nao ha

INGREDIENTES
Toucinho lombar SEM PELE resfriados de suino - 100%

DESCRICAO SUCINTA
e Toucinho lombar SEM PELE congelado de suino
e Produto embalado em saco bloco contendo 20 kg
o O prazo de validade é assegurado desde que mantidas todas as condigcdes de armazenagem,
transporte e comercializacao

DESCRICAO DO PROCESSO
Processo de fabricagao:
Apods resfriamento, as meias carcacas suinas sao divididas em pernil, paleta, sobrepaleta, carré e costado. O
pernil e a paleta séo transportados até mesa especifica onde sao coreados e refilados. O toucinho originado do
refile destas pecas sao acondicionados em sacos bloco até completar 20kg. Os pacotes sao termosselados e
acondicionados em caixas plasticas. Em seguida seguem para o congelamento, onde permanecem até a
temperatura do produto atingir -120 ou mais frio. Apds congelamento, os blocos séo retirados das caixas
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plasticas e estocados em cémaras de estocagem com temperatura inferior -200C, onde permanecem até o
momento de serem expedidos. As datas de produgao e validade devem estar carimbadas no pacote timbrado.

Especificagbes dos parametros microbioldgicos:
e Salmonella spp: Auséncia em 25g, IN N° 161, DE 01/07/2022
e  Escherichia coli/g: 10e2, IN N° 161, DE 01/07/2022
e AerObios mesdfilos/g: 10e5, IN N° 161, DE 01/07/2022

Especificagbes dos parametros fisico-quimicos:
Nao aplicavel

Requisitos de identidade e qualidade:
e Hematoma Critico: Maximo de 1%
e Carne Critico: Maximo de 1%
e Pele Critico: Maximo de 1%
e Salpicamento Critico: Maximo de 1%
e Retalho: Maximo de 5%
e Produto ausente de corpos estranhos.

COMPONENTES DE EMBALAGEM

Tipo de embalagem: = Caodigo siga: Descricao embalagem:
e Primaria e (028950 @ ETIQ. TOUCINHO CONG INT (10X12) 0282/119 TRESBOMM
e Primaria e 028834 | SC.BL SUINOS GERAL PEBD (56X76X0,14) AZUL S/ IMPR

CONTROLE DE REVISOES DO DOCUMENTO

N° da Revis&o Descrigao da Alteragéo Data Elaborado por
00 Elaboracdo do documento 15/06/2023 William Alexandre
01 Revisao 20/06/2023 William Alexandre



